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Schon wieder miissen Gastronomen fiir mehrere Wochen schlieBen, viele wollen mit Abhol- und Lieferservice tGber die Runden kommen. Auch pfiffige Kreationen
gehoren zum Angebot. Einen dritten Lockdown aber diirfe es nicht geben.
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Die Ruckkehr der Sperrstunden-Klappe
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destc)ription=)Das Restaurant ,Struppe’s” in Allrath verkauft in Coronazeiten durch die Sperrstunden-Klappe. Irina Struppe hat russische Pelmeni
vorbereitet.
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Das Restaurant ,Struppe’s” in Allrath verkauft in Coronazeiten durch die Sperrstunden-Klappe. Irina Struppe hat russische Pelmeni
vorbereitet.

Schon wieder miissen Gastronomen fiir mehrere Wochen schliefden, viele wollen mit Abhol- und
Lieferservice iiber die Runden kommen. Auch pfiffige Kreationen gehéren zum Angebot. Einen dritten
Lockdown aber diirfe es nicht geben.

VON CARSTEN SOMMERFELD

GREVENBROICH | | Urspriinglich diente es einem anderen Zweck, doch nun leistet das kleine Fenster an der
Gaststatte ,Struppe’s” am Allrather Platz wieder gute Dienste: Die alte Sperrstunden-Klappe zwischen
Gaststube und Eingangstiir. ,Durch die wurden frither Getranke nach draufsen gegeben, wenn nach der

Sperrstunde die Menschen sich weiter im Freien trafen®, erzahlt Irina Struppe. Durch das Fenster werden nun
Essensbestellungen hinaus an Kunden gereicht.
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Irina Struppe muss wie andere Gastronomen im Rahmen des zweiten Lockdown wegen Corona ihr Restaurant
schliefsen, sie will mit Abhol- und Lieferservice den November tiberbriicken. ,Beim ersten Lockdown im
Frithjahr ist das super angekommen, auf die Allrather ist Verlass®, sagt die 47-Jahrige, die auch viele Kunden im
weiteren Umbkreis hat. ,Wir werden den November meistern Doch die vergangenen Monate ,zerren an
unserem Durchhaltevermogen® Und sie erkldrt: Wie viele andere Gastronomen werde das ,Struppe’s” ,nicht

noch einen dritten Lockdown tberleben®

Doch so weit ist es nicht, schliefSlich ist aus der ehemaligen Dorfkneipe ein erfolgreiches Restaurant
entstanden. Und Irina Struppe lésst sich vieles einfallen, das nun zu Hause genossen werden kann. ,Wir bieten
alles von unserer Speisekarte.” Da ist Ungewohnliches und Pfiffiges dabei. Russische Speisen wie Pelmeni etwa
- ,handgemachte Nudelteigtaschen mit Hackfleisch, eine sibirische Spezaildt® sagt die Allratherin, die in
Moskau geboren wurde und in Sibirien aufwuchs. Als Alternative zum beliebten Jagerschnitzel erweitert sie
den kulinarischen Horizont mit dem ,Moskauer* und , Diisseldorfer Schnitzel®, Auch ,Rheinische Tapas*, etwa
Frikadelle im Reibekuchenmantel mit Apfelmus, oder eine ,Kinobox“ mit Chicken Nuggets und anderem
koénnen geordert werden. Allerdings beschrinkt sie den Abhol- und Lieferservice auf Samstage und Sonntage
von 16 bis 20 Uhr.

Auch Thomas Stenbrock vom Hotel-Restaurant Stenbrock in Neukirchen bietet, statt im Restaurant zu
servieren, Abhol- und Lieferservice an - ,an sieben Tagen in der Woche, wir verzichten auf unseren Ruhetag®
Die Bandbreite reicht von Gansekeule und -brust tiber Hirschriicken und Steak bis zu ,Stenbrocks
Hausburger®. ,Bei Jubilden und anderen Anlissen liefern wir auch auf Tellern®, sagt der Chef, der das
Unternehmen in dritter Generation fiihrt. Der 49-Jéhrige betont: ,Wir werden iiberleben In Kurzarbeit seien
noch keine Mitarbeiter geschickt worden, ,unsere Angestellten sind fiir uns wie ein Teil der Familie.” Frust
komme aber angesichts der 25.000 Euro auf, die jetzt mit Blick auf Corona investiert wurden. ,Wir haben ein
schickes Zelt mit Teppichboden und grofder Heizanlage aufgestellt, das wie eine Restauranterweiterung

aussieht” Doch die Plitze darin mussen nun leer bleiben.

~Der zweite Lockdown ist eine Katastrophe“ sagt Osmann Music vom Restaurant , Alt Orken“ Nach dem ersten
héitten viele bewusst ihr Stammlokal unterstiitzt, ,mittlerweile spart mancher sein Geld“. Zudem ,leben wir
vom Geschaft im November und Dezember mit Weihnachtsfeiern Nun verlegt auch er sich auf Abhol- und
Lieferservice - fiir Ginsebraten, Muscheln, jugoslawische und internationale Kiiche. Der Service konne, ,wenn
es gut lauft®, 30 Prozent des sonst tiblichen Umsatzes bringen,. Music hofft auf die angekiindigten finanziellen
Hilfen.

Erst im September sind Anastasia und Alex Andres mit ihrem Restaurant ,,Anastasia“ im fritheren , Erftblick® in
Wevelinghoven gestartet. Nach sechs Wochen kam der Lockdown. Auch sie haben auf Liefer- und
Abholservice umgestellt, Abholer erhalten am Tisch vor der Tir etwa Gyros, Bifteki und Fisch. ,Wir halten
durch®, sagt Alex Andres.

INFO

Was Corona fiir Gastronomen bedeutet

Geschlossen Laut dem Land NRW ist der Betrieb von Restaurants, Gaststatten, Imbissen, Cafés und anderen
Gastronomie-Einrichtungen bis 30. November 2020 untersagt.

Gedffnet Betriebskantinen und Mensen in Bildungseinrichtungen wie Schulen und Hochschulen duirfen zur
Versorgung der Beschéaftigten beziehungsweise Nutzer 6ffnen.

Zulassig Gastronomen diirfen Kunden mit Speisen beliefern, auch ein AuBer-Haus-Verkauf ist zulassig.
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